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身の甘味が増し、肉質もしっかりし、脂
がのって美味しくなります。刺身・洗い
はもちろん、酒蒸しにするとゼラチン質
の皮も美味しく食べられ、アラは煮付に
すると美味しい高級魚です。煮付にする
と美味しい高級魚です。

詳細は
ホームページで！


